KOPANICE

Informa €ni st fedisko pro rozvoj Moravskych Kopanic, 0.p.s. Stary Hrozenkov,
PRO-BIO regionalni centrum Bilé Karpaty, Stary Hroz  enkov

Vas srde éné zvou na kurz s praktickou ukazkou

Peceni domaciho kvaskoveho

chleba z biomouky

V sobotu 7. listopadu 2015 od 10.00 hodin
Misto konani: Centrum Veronica Host étin

Lektorka: Marie Pechova

Co si z kurzu odnesete?

» Postup, jak upéct doméci kvaskovy chleba

* Predpis na zakladni pSeni €éno-zitny chleba
» Tipy na dalSi p Fichut é chleba
» Znalost, jak pe €ovat o kvasek

e Ochutnavka c¢erstv é upe éeného chleba
« Zitny kvasek (budete-li chtit)
» Tipy a navody na pe €eni dalSich druh G kvaskového pe €iva

Predpokladané ukon&eni akce pfiblizné v 13,00 hodin.
Kurz je uren pro verejnost. UCastnikiim doporucujeme vzit si pracovni obleceni.

Vlozné na u €astnika: 200,- K €.

Kontaktni adresa pro p fFihlaSeni (pfihlasky zasilejte nejpozdéji do 5. listopadu 2015):
Informachni stfedisko pro rozvoj Moravskych Kopanic, 0.p.s., 687 74 Stary Hrozenkov 314,
tel: 572 696 323, e-mail: iskopanice@razdva.cz,
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FIMIETERSTSO ZLMEDELETY

Akci podpo Filo Ministerstvo zem édélstvi .



