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Informa €ni st fedisko pro rozvoj Moravskych Kopanic, 0.p.s. Stary Hrozenkov,
PRO-BIO regiondlni centrum Bilé Karpaty, Stary Hroz ~ enkov
ve spolupraci se St Fedni odbornou Skolou Luha €ovice

Vas srde éné zvou na kurz s praktickou ukazkou

NETRADICNI SLADKE
PECENI Z BIOPOTRAVIN

s Jindriskou Jurickovou
a Vliastimilem Kelblem (REBIO BRNO)

v utery 22. listopadu 2016 od 10.00 hodin.

Misto konani: cvi €na Skolni kuchyn & SOS Luha éovice
(Zakladni Skola Luha ¢€ovice, Skolni 666, 763 26 Luha ¢€ovice)

Inspirace pro sladké netradi¢ni peceni z biopotravin — vyzkouSime rGizné zajimavé recepty bez lepku,
laktdzy i bez cukru. Také pfedstavime principy ekologického zemédélstvi a bioprodukce.

PROGRAM
. Stru €né uvedeni do ekologického zem  édeélstvi
Ing. Milan DRGA C (PRO-BIO RC Bilé Karpaty, Stary Hrozenkov).

. Sladké pe €éeni z biopotravin s cukra Fkou Jind fiSkou Ju Fi€kovou
a Séfkucha fem Vlastimilem KELBLEM (REBIO Brno)
(REBIO - sit restauraci zdravého Zivotniho stylu, Brno www.rebio.cz).
Bude pfipraveno nékolik druhud sladkych pokrmu.
Sou €ésti akce bude i ochutnavka p Fipravenych pokrm .
Predpokladané ukonceni pfiblizné v 14,30 - 15,00 hodin.

Kurz je uréen pracovnikium vefejného stravovani, studentlim i vefejnosti.

Ugastnikam doporuéujeme vzit si pracovni obledeni, aby se mohli zapojit do pfipravy pokrmd.
Upozorn éni: Vzhledem k omezenému po €tu mist ve cvi €né Skolni kuchyni je nutné se na kurz
pfedem v €as pfihlasit (uzav érka pfihlasek 17. 11. 2016).

VlozZné na U €astnika: 200,- K €. Studenti 50,- K €.

Kontaktni adresy pro p FihlaSeni

a) Informa €ni stfedisko pro rozvoj Moravskych Kopanic, o.p.s., 687 74 Stary Hrozenkov 314, tel:
572 696 323, e-mail: iskopanice@razdva.cz

b) SOS Luha éovice:Stola Fikova Alena, e-mail: stolarikovaa@sosluhac.cz, tel: 723 484 753
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MINISTERSTVO ZEMEDELSTVI

Akci podpofilo Ministerstvo zemédélstvi v ramci dotaci pro nestatni neziskové organizace.



